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DOLCE ARMONMIA

Lalleato ideacle per [lartigiono interessato a grandi
performance di qualita.

Grazie alla sua alta solubilité lo Zucchero Vagliato Fine Infundo
rende gli impasti pit soffici e friabili, riducendo le tempistiche
di realizzazione dei prodotti finiti.

Negliimpasti rappresenta una valida alternativa allo zucchero
a velo.

spagna. Perfetto nella pasta frolla per pasticcerio da té,
di cui garantisce un alto livello di friabilitd; nelle meringhe
classiche, unitc alla fine e mescolato a mano, permette di

\/?' Per panna montata, impasti montati con burro, pan di

IDEALE PER: realizzare una struttura pil compatta e uniforme.
Caratteristiche Chimico Fisiche Valori Nutrizionali su 100g
Colore tipo =5 EU Points Valori energetici 1700 - 400 kJ - kcal
Colore in soluzione =6 EU Points Grassi 0 g
Ceneri =15 EU Points di cui saturl 0 g
Punti totali = 22 EU Points Carboidirati 100 g
Soccarosio =998 % di cui zucchero 100 g
Invertito = 0,04 % Proteimne 0 g
504 =2 ppm Sale 0 g
Umidité = 0,04 %
Microbiologia Solubilité: =
Carica batterica totale = 200 UFC/0g @ medio (mmj:
Liewviti & muffe =10 LUFC/10g
M ............................. T .
PESO kg | COD. | EAM i PACK [ UMITA | PESOky | STRATI [IMBALLO | Lmm | Pmm | Hmm
i i i i i i i i i H
20 32558 BO32805213242 Soccocarta 48 980 B & 1200 800 1250
20 32559 BO32605213242 Socco carta 48 Q&0 12 4 1200 800 1250

Lo zucchero non & soggetto a TMC in accordo con il Regolamento (UE) n. 11692011
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Specifico per lo spolvero di prodotti da forno, € uno
zucchero a velo ottenuto per macinazione con l'aggiunta
di antiagglomerante (3% amido di mais OGM free).

Grazie alla sua granulometria fine ed uniforme lo Zucchero
Impalpabile Infundo garantisce alte performance in tutte
le realizzazioni di pasticceria.

Ideale per ghiaccia reale e tutti gli spolveri di pasticceria;
preparazione di mousse, sorbetti, creme e dolci al
cucchiaio.

Caratteristiche Chimico Fisiche Valori Nutrizionali su 100g
Saccarosio =97 % Valori energetici 1700 - 400 kJ - kcal
Invertito =01 % Grassl| 0 g
S0, =10 ppm di cui saturi 0 g
Umidita =030 % Caorboidrati 100 g
di cul zucchero 97 g
Proteine 0 g
Sale 0 g
Microbiologia 2 medio
Corica batterica totale < 200 UFC/10g (micron): _
Lieviti e muffe =10 UFC/10g
T Rmeee LET
PESO kg | COD. { EAN { PACK [ UNITA [ PESOkg [ STRATI {mmo I Ltmm [ Pmm { Hmm
- - - . -~
20 32557 8032605213280 Cartone 36 720 B 9 1200 800 1700
S 8032605213273  Socchetto

plastica

Tempo minimo di conservazione: 24 mesi dalla data di produzione.
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Zucchero in granella ottenuto da impasto di acqua e
zucchero, estruso, poiessicato lentamente: unalavorazione
che dona alla Granella Infundo una consistenza tenera e
friabile rendendola gradevole alla degustazione, anche
dopo cottura.

Disponibile in tre formati - piccola, media e grande - &
ideale per decorare prodotti da forno e pasticceria in
generale; resiste alla cottura e alle variazioni di umidita.

Caratteristiche Chimico Fisiche

Colore tipo =9
Colore in scluzione =6
Ceneri =15
Punti totali = 22
Soccarosio =008
Irvertito = 0,04
50, =2
Urniditéy = 0,04
Microbiologia

Carica batterica totale = 200
Lieviti & muffe =10

EU Points
EU Points
EU Points
EU Points
%o
%

ppm
%

UFC/10g
UFC/10g

T

{ PESO kg | COD. | EAMN
Gl 10 32554 8032605213207
=2 10 32555 8032605213297

G3 10 32554 BO32605213297

?

Cartone + 63
sacchetto

Cartone + B3
sacchetto

Cartone + 63
sacchetto

i PiCK { UNITA | PESO kg

630

630

630

Valori Nutrizionali su 100g

Valor energetici 1700 - 400 kJ - kcal
Grassi 0 q
di cui soturi 0 q
Carboidrati 100 g
di cui zucchero 100 q
Proteine 0 g
Sale 0 q

e
2Med ioece  |EEONN
(mm):

s conse | NETAONN

PALLET
| STRATI ’ IMBALLD) ‘ L mifm ,’ P i Ir H
7 g 1200 800 1600
7 g 1200 800 1600
9 g 1200 800 1600

Lo zucchero non & soggetto o TMC in accordo con il Regolamento (UE) n. A%/ 2011.
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; In polvere, piu flessibile rispetto allo zucchero fondente in
'l_._ﬂd(‘) pasta, € innovativo nelle lavorazioni a freddo: utilizzando
R albume o tuorlo pastorizzato, grazie alla granulometria
extrafine, fa montare perfettamente la base con un
notevole risparmio di tempo.

o

Garantisce ottimi risultati se scaldato tra 50°C e 60°C, &
facilmente solubile in acqua calda (reidratato al 12%) o
nelle polpe di frutta (reidratato al 15-20%).

" Ideale per glassaggio dei bigné, dolcificazione di basi
IDEALE PER: schiumose come |a pate a bombe e la meringa all'italiana;
realizzazione in planetaria di creme anidre spalmabili e

nella dolcificazione della panna montata.

Caratteristiche Chimico Fisiche Valori Nutrizionali su 100g
Saccarosio 88 % Valori energetici 1700 - 400 kJ - kcal
SO, =10 ppm Grassi 0 g
di cul saturi 0 g
Carboidrati 100 g
di cui zucchero 100 aq
Proteine 0 g
Sale 0 g
MinObiOlogio @ medio
Corico batterica totale < 200 UFC/10g (micron): _
Lieviti e muffe =10 UFC/10g
T eredena T PLET '
PESO kg | COD. | EAN i PACK [ UNITA [ PESOkg | STRATI [IMBALLO [ Lmm | Pmm ; Hmm
i 13 S i i 3 3
B 44066 8032605213303 Socco carta 77 616 n 7 1200 800 1600

Tempo minimo di conservazione: 24 mesi dalia data di produzione.
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MNostrano Infundo, l'unico zucchero grezzo di barbabietola,
alternativa 100% italiana al grezzo di canna. Si tratta di
uno zucchero non totalmente raffinato, dalla granulometria
costante, di particolare colorazione e sapore caratterizzante
grazie alla presenza di melassa.

Una proposta in linea con la mission di Italia Zuccheri:
I'Azienda riunisce oltre Smila produttor di barbabietola in
Italia, producendo l'unico zucchero 100% italiano.

hiwndo

OOLEE ARMCHIA

. Ideale per american cookies, torte da forno, frolle, biscotti,
IDEALE PER: crumble, craquelin, gelato al caramello e molto altro.
Conferisce croccantezza, sapore intenso, gusto aromatico

e deciso.
Caratteristiche Chimico Fisiche Walori Nutrizionali su 100g
Soccarosio = G5 % Valori energetici 1683 - 394 kJ - kcal
Invertito =015 % Grassi 0 g
Colore in soluzione 1800-3700 ui di cui saturi 0 g
Urnidites =015 % Carboidrati Q9 g
di cui zuecchero o9 g
Fibre 0 g
Proteine 0 g
Sale 0 g
Microbiologia
@ medio
S0: =10 mg/kg (mm):
CBT = 1000 UFCA0g
Mmuﬂ
PESO kg [ COD. | EAM i PACK [ UNITA | PESOkg | STRATI [ IMBALLO [ Lmm [ Pmm | Hmm
S L L = = L L = L L
10 32549 8032605M3310  Socco carta B4 240 14 & 1200 800 1700

Lo zucchero non & soggetto a TMC in accordo con il Regolamento (UE) n. 1169,/ 2011,
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| Infundo Extra Cresata dona stabilita all'impasto in ogni fase
s della lavorazione, garantisce un ottimo sviluppo e migliora
niwmdo I'alveolatura dei prodotti, donando un’irresistibile sofficita.
DOLEE AMWONIA

Nella miscela e presente lo Zucchero Vagliato Fine Infundo che

ottimizza le tempistiche di lavorazione e rende gli impasti piu

omogenei.

Ingredienti: zucchero (90%), farina essiccata di GRANO
tenero tipo “0" (9%), enzimi (1%).

Prodotto non adatto a persone con allergia o sensibilita
al seguenti ingredienti: CEREALI CONTENENTI GLUTINE,
SOIA e SENAPE.

Consigliato per: Panettone, Pandoro, Colomba pasquale, Croissant e altn prodotti da forno.

Dosaggio garanmo _‘]_Q%_s.ul_p.esg_aeua_fanna Per ricette con piu impasti: si pud aggiungere
. Per ricette con Lievito Madre in pasta

calcolare solo la farina totale degli impasti ma non quella presente nel Lievito Madre.

Elimina I'uso di miglioratori ed emulsionanti chimici per dolci, in maniera naturale.

Caratteristiche Chimico Fisiche Valori Nutrizionali su 100g
Colore: Avorio Valori energetici 1669 - 398 kJ - kcal
Odore: carotteristico, assenza di odori di muffo, Grassl 02 g
rancido o di altra natura di cul saturi 01 g
Aspetto: cristallino e farinoso, assenza di corpi estranei Carboidrati 98 g
Umiditd: s 1% di cui zucchero 20 g
Fibre 03 g
Proteine 1 o
Sale 01 g
Microbiologia
medi
Carica microblca totale  <500.000 UFC/g B e
Muffe < 2500 UFC/g (mm):
Lieviti < 2500 UFC/g
. paussT
PESO kg { COD. | EAN { PACK | UNITA | PESOkg | STRATI { IMBALLO | Lmm |[ Pmm | Hmm
5 43501 8032605213358 Soccocarta 100 500 10 10 1200 800 150

Immaogazzinare in luogo fresco e asciutto a max 25°C. Non esporre alla luce o a fonti di calore.
Tempo minimo di conservazione: 18 mesl! dalle data di produzione.



GREZZ0 DI CANNA 5006

MUSCOVADO FAIRTRADE

DESCRIZIONE PRODOTTO:
Zucchero grezzo di canna

CODICE EAN: 8632605211477 - sacchetto 500g
8032605211480 - scatola Skg

PESO: 5006
DIMENSIONE CONFEZIONE: 11 x 8 x 17 cm

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE DEL PRODOTTO

Saccarosio max.92%  Valori energetici 1603 kJ - 377 keal
Invertito max.040%  Grassi ek Glg .Fill Og
................................................... di cui saturi 0ig IProteins _—0-98
Colore in soluzione min. 20000 Ul Carboidrati —. 932g Sde —0-38
Umidita max. 4% di cui zuccheri 932g

Patogeni assenti
Ceneri max 3%

COMPOSIZIONE INGREDIENT!

Zucchero grezzo di canna, orgine Mauritius,
Fairtrade MB

IMBALLD PALLET

aas;l pridbeionn Iﬁ 380 | 250 | mlsla 1200 | 800 | 1590
[talia ITALIA ZUCCHERI COMMERCIALE S.r..

- Via Mora 56 - 40061 Minerbso (BD] -
ucc en Tel. +39 0516622778 - Fax+39 D51 662281

',,' commerciale@italiazuccherist - www laliazucchent



